Для сохранения и укрепления здоровья обучающихся организовано питание:

- наличие школьной столовой, на 144 посадочных мест 

- наличие пищеблока:

	N п/п
	Наименование, характеристика
	Кол-во, шт.

	1
	электросковорода
	нет

	2
	электроплиты
	1

	3
	Жарочный шкаф
	1

	4
	Эл. котел
	нет

	5
	Эл. мясорубка
	1

	6
	Посудомоечная машина
	1

	7
	Водонагреватель 
	4

	8
	Морозильная камера
	1

	9
	Холодильник 
	5


- питание организовано силами штатных сотрудников пищеблока

- 2 раза в день питаются учащиеся школы-интерната

- контролирует качество пищи диетсестра и бракеражная комиссия 

 Питание учащихся осуществляется в соответствии с утвержденным примерным 10 дневным меню. 

              Медицинские работники осуществляют ежедневный контроль, согласно СанПиНа 2.4.5.2409-08, за качеством продуктов, соблюдением сроков реализации, условиями хранения, технологией приготовления пищи, ведут бракераж готовой продукции, всю необходимую документацию. В школе-интернате работает утвержденная приказом директора школы бракеражная комиссия. Комиссия вместе с медицинскими работниками осуществляет контроль за:

· условиям поставок продуктов питания, 

· качеству продуктов, используемых в питании детей;

· условиям хранения продуктов и соблюдением сроков реализации;

· качеству приготовляемой пищи;

· соблюдению натуральных норм продуктов питания;

· правильности отбора и хранения суточных проб;

· соблюдению правил личной гигиены сотрудниками пищеблока и дежурными по столовой.

Школа-интернат обеспечена необходимыми по количеству, качеству и разнообразию продуктами питания согласно санитарно-эпидемиологических требований СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях начального и среднего профессионального образования». С целью профилактики витаминно-минерального дефицита в питании детей при приготовлении пищи используется йодированная соль, проводится искусственная витаминизация холодных напитков аскорбиновой кислотой. Ежедневно в меню учреждения используются соки и/или свежие фрукты.
Санитарно-техническая характеристика помещений пищеблока:

Пищеблок расположен на первом этаже здания интерната: 

· перед входом в столовую в отдельном помещении оборудованы туалеты и установлены умывальные раковины для мытья рук воспитанников (по 5 в каждом блоке).

· В достаточном количестве имеется жидкое мыло и бумажные полотенца.

Горячий цех с раздаточной S= 40 м2, (производственные столы, электрическая плита, 2 пекарских шкафа, электрокотел, умывальник).

Моечная столовая S=18 м2 с двумя «1» и двумя «2» гнездными моечными ваннами, посудомоечная машина, стеллаж, стол для приема грязной посуды, резервный электро-тепло нагреватель).

Хлеборезка S= 10 м2.

Цех мясорыбный S= 16 м2 (производственный стол, мясорубка, умывальник.)

Цех первичной обработки овощей S= 10 м2 (разделочный стол, бытовая ванна, стеллаж, подтоварники).

Склад суточного хранения продуктов S= 16 м2 (2 холодильных шкафа, бытовой холодильник).

Бытовая персонала S= 9 м2.

      В варочном цехе функционирует система приточно-вытяжной вентиляции.

Все оборудование пищеблока находится в рабочем состоянии (холодильное, тепловое, механическое). Влажная уборка проводится своевременно во всех помещениях.

Разделочные доски, ножи, производственные столы, внутрицеховая тара, уборочный инвентарь промаркированы и  применяются правильно.

  Санитарное состояние помещений пищеблока и столовой удовлетворительное.

Продуктовые склады размещаются в подвальном помещении и нуждаются в ремонте.  Холодильное оборудование в складских помещениях находится в рабочем состоянии (холодильная камера, холодильный шкаф). Товарное соседство и сроки реализации продуктов соблюдаются. Текущая уборка в помещениях проводится. Недоброкачественных продуктов не обнаружено. Все продукты имеют товарные ярлыки, сертификаты соответствия и качественные удостоверения.

  Складское помещение для хранения продуктов оборудовано приборами для измерения относительной влажности и температуры воздуха (гигрометром).

   Персонал своевременно и в установленные сроки проходит углубленный медицинский осмотр. Приобретены медицинские книжки нового образца для всех сотрудников школы-интерната.

Чистящих, моющих и дез.средств достаточно. 

